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2010.gada 2.jūnijs
Maizes ceptuve Lāči –
uzņēmums ar zaļāko reputāciju sabiedrības un uzņēmēju vērtējumā

2010.gada laikraksta Diena un Nords Porter Novelli veidotā Uzņēmumu Reputācijas topa ietvaros Latvijas Zaļā punkta balvu „Zaļākais uzņēmums Latvijā” saņēma maizes ceptuve Lāči. 150 uzņēmumu konkurencē, pakāpjoties no pērn saņemtās otrās vietas šajā kategorijā, Lāči ieguva visaugstāko novērtējumu kritērijā „uzņēmuma atbildība pret vidi” gan iedzīvotāju, gan uzņēmumu vadības pārstāvju aptaujā. 

„Par to, cik esam zaļi, liecina mūsu produkcija, kas ir absolūti dabiska. Pamatu pamatā tas ir galvenais iemesls, kuram pateicoties esam ieguvuši šo balvu. Ļaudis zina, ka pie mums lietas notiek savādāk – pamatīgāk un kā pirms gadu simtiem – pa īstam un patiesi. Esmu priecīgs, ka mēs vēl šodien šajā modernajā laikmetā spējam saglabāt un izmantot senās latviešu maizes cepšanas tradīcijas. Tā ir lieta, kas mūs atšķir no citiem. 2009. gada nogalē Lāči sāka cept arī EKO maizes, kas ir rūpīgi izstrādātas, ievērojot visas bioloģiskās lauksaimniecības metodes un ceptas no ekoloģiski tīrām izejvielām, kas nozīmē, ka šajā maizē ir izmantotas izejvielas, kas ir tīrā un dzīvā augsnē audzētas!” stāsta maizes ceptuves Lāči saimnieks un maizniekmeistars Normunds Skauģis.
Lāču maizes cepšanā tiek izmantotas tikai dabīgas izejvielas un viss ir roku darbs. Nedz uzlabotāji, nedz garšas pastiprinātāji un aizvietotāji netiek izmantoti. Līdz ar to maizes ražošanā pilnībā tiek iemiesoti zaļie principi, kurus Lāčos, var attiecināt arī uz tehnoloģijām: klona maizes krāsns kurināšanai tiek izmantots vietējais atjaunojamais energoresurss – malka. Dabīgais ieraugs, ko Lāču maizē izmanto presētā rauga vietā, tiek raudzēts koka muciņās. Savukārt, mīklas rūgšana norit koka abrās. Turpat, ražotnē, Lāčiem ir arī sava bioloģiskā ūdens attīrīšanas iekārta, kura uzņēmumam izmaksāja aptuveni 180 tūkstošus latu. Zaļā domāšana Lāčos iet roku rokā ar līdzekļu ekonomiju, jo uzņēmums rūpīgi izsver, kā samazināt gan dabas, gan naudas resursu patēriņu. Piemēram, lai ziemā neizšķērdētu siltumu, kas izplūst ar ventilāciju, ražošanas telpās ir ierīkota rekuperācijas iekārta, kura savāc ārā plūstošo siltumu un uzsilda, lai to atkal daļēji varētu izmantot telpās. Tādā veidā Lāči ietaupa uz dabas resursu izmantošanu un izmanto atgūto siltumu no jauna. Tāpat uzņēmumā domāts par ūdens ekonomiju. 
Latvijas Zaļā punkta Valdes priekšsēdētājs Māris Simanovičs: „Lāču zaļie trumpji ir modernā un tradicionālā apvienojums: mūsdienīgu tehnoloģiju izmantošana ražošanā, tostarp investīcijas attīrīšanas un resursu efektīvas izmantošanas iekārtās, un to apvienojums ar roku darbu, klona maizes krāsni, ekoloģisku produktu  ražošanu un kopējo orientāciju, lai zaļums nebūtu tikai formāls, bet manifestētos videi draudzīgos produktos un pret vidi atbildīgā ražošanas procesā.”
Uzņēmumu Reputācijas Topa pētījumu veica sabiedriskās domas pētījumu centrs SKDS, 2010.gada pavasarī aptaujājot 1000 Latvijas iedzīvotājus un 400 uzņēmumu vadības pārstāvjus. 

Reputācijas Topa ietvaros balvu „Zaļākais uzņēmums” Latvijas Zaļais punkts pasniegs arī nākamgad. 2008.gadā balvu „Zaļākais uzņēmums Latvijā” saņēma „Lido”, bet 2009.gadā – MADARA Cosmetics. 
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